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TaustaaStudioravintola Tundra 10v
Tilausravintola, catering, kokkauskurssit,
keramiikkastudio

Kuusamon luonto ja sen tarjoamat mahdollisuudet
Lähiruoan pohja  vahva Kuusamossa –
vaihdantatalous

Vahvasti erikoistunut gastronomiaan –
tavanomaisista t. vähäarvoisesta raaka- aineista
jalostuksella ja twistillä gourmeeta



Saatavuus

Saatavuus
Sesongit – kerättävä kun on sesonki päällä
Jalostus kun on aikaa
Kala riista metsän antimet
Raaka-ainemäärät huomioitava
Joustot luonnon ehdoilla – katovuodet tms.



Miten eteenpäin ?Miten Eteenpäin?
Vahva tuotekehitys – yhteistyössä eri
toimijoiden kesken.
Tuotteistus – ympärivuotisuus
tavoitteena
Eri asiakasryhmien tarpeiden
tunnistaminen

Kotimaassa ja
Kv puolella villiruoka trendikästä



HaasteitaHaasteita
Tuotantomäärät pieniä
Tuotteita kehittävät yritykset pieniä
Villiruoka - buumi vai pysyvä kehitys?
Toimijakenttä sirpaleinen
keräilykulttuurin ja bisneksen
kehittäminen skaalautuvaksi.

Yhteistyö kehittymisessä elinehto




