


• Villiyrttitastingin yksi tärkeä tavoite on nosta villiyrttien arvostusta ja 

monipuolistaa niiden käyttöä

• Villiyrttitasting, on tarkoitettu 4-8 hengelle, on etukäteen tilattava tuote ja 

kohderyhmänä on uusia kokemuksia hakevat työ-,synttäri-, kaveri-

porukat että matkailijat

• Villiyrttitasting on oma kokonaisuus mutta tarkoitus on kehittää sitä niin, 

että se voisi olla osa myös tuotekokonaisuutta, jossa olisi lisäksi 

villiyrttikurssi. 
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VILLIYRTTITASTING

• Villiyrttitastingin aikana maisteluannoksisa olevista villiyrteistä 

kerrotaan tarkemmin, rauhallisesti ei liian teoreettisesti. 

• Villiyrttitastingiin valitaan kasvukauden yleisimmät ja monikäyttöisimmät 

yrtit, joita maistellaan valmiiden ruokien muodossa maisteluannoskoossa.

• Annetaan tilaa kysymyksille ja edetään ryhmän mielenkiinnon 

mukaan. 



VILLIYRTTITASTING

MENU, vaihtelee villiyrttien sesongin mukaan

•  Tervetuliaisjuoma:  Pihlajanlehtijuoma

•  Alkusalaatti: Voikukkasalaatti

•  Keitto: Nokkoskeitto  

⚬  Ruisnappiset täytteenä kuusenkerkkäpesto  ja 

siankärsämötuorejuusto

• Jälkiruoka: Villi & vadelmainen vanukas

• Lämmin juoma: Horsmatee







”Villiyrttitasting on moniaistinen 

ruokakokemus, jossa villiyrtit 

maistuvat ja tuoksuvat, annokset 

hivelevät silmiä ja mieli rauhoittuu 

historiaa huokuvassa 

ympäristössä.”

Villiyrttitastingin hinta on 49€/ hlö

Kesto on n. 2 1/2 h

Jokainen saa lähtiessä mukaan 

maisteltujen ruokien ohjeet
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